[image: image1.jpg]



	SYSTÈME DE MANAGEMENT DE LA QUALITÉ
	N° :
SOREVI.FT.01

	FICHE TECHNIQUE
	Date :
12.09.2006

	
	Page :
1 / 1
	Indice b


VIN MOUSSEUX Assemblage Sup

- BRUT -

PRÉSENTATION

· Marque Commerciale
:
M. LACOSTE TRADITION
· Conditionnement
:
Carton de 6 x 75 cl

Tirage Ligne 1

· Habillage
:
Papier 3 pièces
· Bouchage
:
Bouchon agglo / Coiffe
COMPOSITION

· Vin
:
99,3 %
· Sucre
:
0,7 %
· Acidifiant
:
E 330 < 1 g/l
· Antioxygène
:
E 300 < 100 mg/l
CRITÈRES PHYSICO-CHIMIQUES

· Type de vin de base
(
Blanc de Blancs
· Degré alcoolique (% vol)
(
11 (( 0,8)

· Acidité totale (en g/l H2SO4)
(
4 (( 1)

· Sucres réducteurs (g/l)
(
< 15

· SO2 libre (mg/l)
(
< 60

· SO2 total (mg/l)
(
< 235

· Pression à + 20° C (Bar)
(
> 3

CARACTÉRISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

· Couleur
:
Jaune pâle.

· Nez
:
Vin très expressif avec un subtil mélange de notes fruitées et florales.

· Bouche
:
Onctueuse et d'une grande longueur en bouche.

MÉTHODE D'ÉLABORATION

Seconde fermentation naturelle du vin de base par la méthode Charmat.

	VISA DU DIRECTEUR DE SITE
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Absence d'acide métatartrique.


Ne contient, ni n'est issu d'OGM.


Allergènes ( Sulfites.














